
Château      Pierre-Bise

Clos de Coulaine
Anjou Villages

• Situation : Légère pente Est/Sud-Est en milieu de coteaux au-dessus du
bourg de Savennières

• Terroir : Sables et Schistes

• Surface : 3 ha 20

• Age moyen des vignes : 45 ans

• Cépage : 90% Cabernet Franc

• Mode de conduite : Vignes larges (3300 pieds/ha), enherbées sur l’inter-
rang. Epamprage en juin, puis éclaircissage en juillet, manuellement, afin
d’optimiser l’aération des grappes pour une bonne maturité

• Protection phyto-sanitaire : Oligo-éléments, algues marines, cuivrol et
extraits de plantes.

• Récolte : Manuelle, la plus tardive possible.

• Vinification : Vendange égrappée, macération en cuves et élevage partiel en
barriques.

1 Impasse du Chanoine Dedouvres   49750 Beaulieu sur Layon, Tel : 02 41 78 31 44  email : chateaupb@hotmail.com

Vignoble familial de 9 ha, propriété de la famille Roussier à Savennières. Nous exploitons ce domaine 
depuis la récolte 1992. 

Historiquement, c'est en 1942 que fût introduit du Cabernet franc sur le domaine de Coulaine en
provenance de Chinon. Le sol de la propriété s'assimile plus aux deux appellations voisines Bourgueil et Saint
Nicolas de Bourgueil où le sable repose sur des calcaires tendres alors qu'à Coulaine le sable repose sur des
schistes verts et pourpres altérés. Dans la première situation,les fruits,la fraîcheur des sables se fondent avec le
charnu de la tuf, dans la seconde situation les schistes altérés apporteront le volume et le terroir sur les mêmes
fruits et la même fraîcheur.


